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Feste feiern - Fohrenbacher

Sie wollen erfolgreich eine Party oder ein Fest feiern?

lhre Metzgerei Féhrenbacher garantiert einen zuverléssigen und jedem Anlass
entsprechenden Service in ausgezeichneter Qualitét.

Um lhnen bei der Auswahl eines MenuUs oder eines Buffets aus unserem reichhaltigen
Angebot zu helfen, haben wir fir Sie einige Menu- und Buffetvarianten
zusammengestellt. Diese kénnen Sie selbstversténdlich lhrem Wunsch geméf3
anpassen.

Wenn Sie Fragen, Anregungen oder Winsche haben, stehen wir lhnen gerne zur
Verfiogung. Rufen Sie uns einfach an oder kommen Sie persénlich in unser
Fleischereifachgeschéft nach Kirchzarten. Gerne machen wir einen Termin mit lhnen
aus, an dem wir uns Zeit nehmen, Sie individuell und sachgerecht zu beraten.

Philipp und Sigi Féhrenbacher

und das ganze Party-Service Team

Féhrenbacher GmbH & Co. KG
Metzgerei & Partyservice
Hauptstrafe 18

79199 Kirchzarten

Tel.: 07661 5416
info@foehrenbacher.de
www.foehrenbacher.de
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Fingerfood-Buffetvorschldage

Fingerfood-Variation kalt (ab 20 Personen)

Canapés mit Fisch und Kése

Partylaugenbrezel mit Butter «o™

Tomaten-Mozzarella-Spiefie an Basilikumpesto @™

Karottensalat an Orangenvinaigrette im Glas <&

Schwarzwaélder Schinken mit Melonenkugel am Spief3

Gebratenes Antipasti-Gemuse (Zucchini, Aubergine, Champignons, Paprika) serviert
auf Tapastellern <

3 Delikatessen pro Person 11,90 €
6 Delikatessen pro Person 17,90 €
10 Delikatessen pro Person 23,90 €

Fingerfood-Variation warm (ab 20 Personen)

Gyrosspiefie vom Schwein mit Oliven

Hausgemachte kleine Blatterteigtaschen gefullt mit Salami, Tomaten, Kése und
Champignons

Kleine Quiche mit Lachs und Spinat

Kleine Quiche mit getrockneten Tomaten und Mozzarella <
Schweinefiletspief mit sifler Marinade und Trockenfrichten

3 Datteln im Speckmantel am Spief3

3 Delikatessen pro Person 11,90 €
6 Delikatessen pro Person 18,90 €
10 Delikatessen pro Person 24,90 €




Fingerfood-Variation warm-kalt (ab 20 Personen)

Halbe Elsésser Brotchen belegt mit hausgebeiztem Lachs, Schwarzwélder Forelle,
gekochtem Schinken, Roast Beef vom Dreisamtéler Rind und Kése ™
Pumpernickeltaler mit Frischkésecreme <&

Réucherlachsréllichen im Pfannkuchen

Warme kleine Quiche mit Karotten-, Lauch-, und Selleriegemise “

Warme hausgemachte kleine Blétterteigtaschen gefillt mit Tomate und Mozzarella <
Warme Puten-Ananas-Spiefie

Warme Hackfleischbéllchen am Spief (ca. 50g)

Zum erweiterten Empfang: 6 Delikatessen pro Person 19,90 €
Zum satt essen: 10 Delikatessen pro Person 25,90 €

Fingerfood-Variation warm-kalt inkl. Dessert (ab 20 Personen)

Gurkensalat an Dill-Senf-Dressing «&

Tomaten-Mozzarella-Spiefie «™

Canapés belegt mit Tatar, Lachs, Kése und Roast Beef

Vitello tonnato im Gourmetléffel

Gebratenes Antipasti-Gemuise (Zucchini, Aubergine, Champignons, Paprika), serviert
auf Tapastellern <

Warme hausgemachte kleine Blatterteigtaschen gefollt mit Spinat und Ricotta &
Warme kleine Quiche mit Parmaschinken, Ruccola und Pinienkernen

Mousse Schokolade im Glas

Panna Cotta mit Himbeersauce im Glas

Zum erweiterten Empfang: 6 Delikatessen pro Person 21,90 €
Zum satt essen: 10 Delikatessen pro Person 28,90 €




Menuvorschlage

Unsere MenUvorschléage (ab 15 Personen) begeistern verwéhnte
Gaumen. Alles wird in Buffetform gerichtet.

MenvU Kirchzarten

Salatbuffet @ : griner Salat, Tomatensalat, Gurkensalat, Karottensalat und
Krautsalat, dazu Bauernbrot

Badisches Schéaufele oder Bauernschinken, Kartoffelpiree, Elsésser Saverkraut, Senf
Kaseplatte aus verschiedenen Hart- und Weichkésesorten <

Preis pro Portion 22,90 €
MenU Bavaria

Hausgemachte Weiflwirste ,Minchner Art” mit Laugengebéck und suBem Senf
Knusprig gegrillte halbe Schweinshaxen, ofenfrischer Fleischkése,
Rostbratwirste ,Nurnberger Art”, Obazda

dazu Kartoffelpiree und bayrisches Saverkraut mit Kiommel oder Bayrischer
Kartoffelsalat, Krautsalat mit Speck

Bayrische Creme mit Roter Gritze (in der Servierschissel angerichtet)

Preis pro Portion 24,90 €
Meni Talvogtei

Rinderkraftbrihe mit Fladle (Flédle separat) und Schnittlauch

Cordon bleu vom Schwein mit Schinken und Kése gefullt, Spétzle oder
Kartoffelgratin und gemischte Gemuseplatte der Saison, Bratensauce

Obstsalat aus frischen Frichten (in der Servierschissel angerichtet)

Preis pro Portion 25,90 €




Meni Sudbaden

Badische Nudelsuppe (Nudeln separat) mit Schnittlauch

Gekochtes Dreisamtéler Rindfleisch mit Meerrettichsauce, Salzkartoffeln,
Preiselbeeren und Rote-Beete-Salat

Schwarzwaldcreme - Vanillecreme auf beschwipsten Kirschen

(in der Servierschissel angerichtet)
Preis pro Portion 25,90 €

Meni Schavinsland

Badische Kraftbrohe mit Suppenmaultauschen
Kréuterkrustenbraten mit feiner Rahmsauce, Spéatzle und Gemuseplatte der Saison
Waldbeeren-Dessert, Schichtdessert aus Roter Gritze und feiner Joghurtcreme

(in der Servierschissel angerichtet)
Preis pro Portion 24,90 €

Menu Buchenbach

Schinkenplatte mit hauchdinn geschnittenem Schwarzwélder Schinken auf Melone,
Weif3brot

Grillbraten vom Schweinehals und -ricken mit Jégersauce, Kartoffelgratin, Erbsen
und Karotten

Cremiger Quark mit frischen Frichten
(in der Servierschussel angerichtet)

Preis pro Portion 24,90 €




Meniu Oberried

Hausgemachte Markkléf3chensuppe mit Schnittlauch

Spanferkelbraten aus der Keule mit Spatzle
und gemischter Gemuseplatte der Saison, Rahmsauce

Panna Cotta mit Roter Gritze
(in der Servierschissel angerichtet)
Preis pro Portion 25,90 €

Meni St. Gallus
Antipasti mit Ciabatta

Schweinefilet im Bléatterteig

Hinweis: Das Filet ist am Stick gebacken und muss vor Ort aufgeschnitten werden
Buntes Salatbuffet <@ : griner Salat, Tomatensalat, Gurkensalat,

Karottensalat und Waldorfsalat

Hausgemachte Creme Karamell
(in der Servierschissel angerichtet)
Preis pro Portion 25,90 €

Meni Dreisamtal
Tomatencremesuppe < oder Kirbiscremesuppe < (je nach Saison)

Zarter Schwarzwélder Kalbsbraten aus der Keule mit Rahmsauce, Rosmarinkartoffeln,
Prinzessbohnen

Mousse Schokolade und Mousse Vanille mit Friichten
(in der Servierschissel angerichtet)

Preis pro Portion 26,90 €




Meni Giersberg

Warme Lachspastete im Bléatterteig mit Waldorfsalat
Hinweis: Die Pastete ist am Stick gebacken und muss vor Ort aufgeschnitten werden

Burgunderbraten vom Dreisamtéler Rind in feiner Rotweinsauce , hausgemachte
Semmelknédel und Spétzle, Apfelrotkraut, Preiselbeeren

Tiramisu
(in der Servierschissel angerichtet)
Preis pro Portion 28,90 €

MeniU Hexenhéausle

Fischplatte, gerducherte Forellenfilets und hausgebeizter Lachs mit Apfel-Meerrettich,
Baguette

Rehragout aus heimischer Jagd mit feiner Sauce, Butterspétzle, Apfelrotkraut und
Preiselbeeren

Schwarzwaldcreme - Vanillecreme auf beschwipsten Kirschen
(in der Servierschissel angerichtet)
Preis pro Portion 29,90 €

Meni Stegen

Fischplatte mit geréucherten Schwarzwélder Forellenfilets, Apfel-Sahne-Meerrettich,
hausgebeiztem Lachs, Krabbencocktail mit leichter Knoblauch-Joghurtsauce, dazu
Weizen- oder Vollkornbaguette

Dreisamtéler Kalbsbraten aus der Keule, Kappeler Lammkeule mit Kréuter-
Knoblauch-Wurzung, zarter Putenbraten, Spétzle, Kartoffelgratin,
Gemuseplatte der Saison, Rahmsauce

Mousse Schokolade und Obstsalat aus frischen Frichten
(portionsweise, in Gléschen)

Preis pro Portion 30,90 €




Frihsticksbuffet

Buffet Siebenschlafer (ab 15 Personen)

Platte mit Braten, Wurstaufschnitt und Schinken

Kaseplatte mit verschiedenen Késesorten und Obstgarnitur <
Kleine Réaucherfischplatte mit Sahne-Meerrettich
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum <&
Kréauterfrischkése und Butter &

Brotkorb und ofenfrische Brétchen <&

Obstsalat (in der ServierschiUssel angerichtet) «™

Preis pro Portion 19,90 €

Erweiterung zum Siebenschldfer-Brunch (ab 25 Personen)

Gulaschsuppe mit viel magerem Rindfleisch
Kartoffelsuppe «o=

Fleischlasagne Bolognese und mediterrane Gemuiselasagne «™

panierte Putenschnitzel im Cornflakesmantel
Buntes Saltbuffet @ : Blattsalate, Karottensalat, Gurkensalat und Krautsalat

Preis pro Portion 25,90 €




Klassiker

Einfache Gerichte fir jeden Anlass

Badisches ,,Dreierlei”
Wourstsalat mit feinem Dressing, Kriuterquark “ und Bratkartoffeln <

Preis pro Portion 12,90 €

Badisches Rindfleisch

Suppenfleisch mit Salzkartoffeln, Meerrettichsauce,
Rote Beete Salat ™ und Preiselbeeren

Preis pro Portion 15,90 €

Badisches Schaufele

Schéufele ohne Knochen gegart, Kartoffelsalat <
Salatbuffet < : Blattsalate, Karottensalat, Gurkensalat, Tomatensalat, Krautsalat

Preis pro Portion 14,90 €

Fleischkéasebuffet

Dreierlei Fleischkése: Pizzafleischkdse, Zwiebelfleischkéase und Fleischkése natur mit
Kartoffelsalat @ und buntem Salatbuffet «& : Blattsalate, Karottensalat,
Gurkensalat, Tomatensalat und Krautsalat

Preis pro Portion 12,90 €

Schlachtplatte (saisonal)

Blutwurst, Leberwurst, hausmacher Bratwurst, Kesselfleisch aus dem Bauch, dazu
Kartoffelpiree " und Sauverkraut @™
Preis pro Portion 13,90 €

Paarle Brodwurst

Hausmacher Bratwurst (Rheinische) oder Kalbsbratwurst oder Bauernbratwurst
.

Ein paar Bratwirste mit Zwiebeln und Bratensauce, dazu Bratkartoffeln < und
Blattsalate “

Preis pro Portion 13,90 €




Kalte Buffets

Feine Leckereien aus der kalten Kuche.

Buffet Hofsgrund (ab 15 Personen)
Traditionelle Aufschnittplatte mit leckerem Wurst- und Salamiaufschnitt

Kleine Schwarzwalder Vesperplatte mit Vesperspeck, Schwarzwurst, Leberwurst,
Fleischwurst und Schwartenmagen

Schinkenplatte mit hauchdinn geschnittenem Schwarzwélder Schinken auf Melone

Schinkenplatte mit gekochtem Schinken und Spargel, Rindersaftschinken, Schéufele
und Lachsschinken

Bratenplatte aus Schweine-, Puten- und Kalbsbraten, Roastbeef und gefillte Braten,
Remouladensauce

Vier hausgemachte Salate <™ : Kartoffelsalat ohne Speck, griner Bohnensalat,
Karottensalat und Nudelsalat

Kaseplatte mit verschiedenen Hart- und Weichkésesorten <@

Butter, Baguette und Bauernbrot
Preis pro Portion 22,90 €

Buffet Neuhduser (ab 20 Personen)

Schinkenplatte mit rohem Schinken, hauchdiinn geschnitten auf Melone

Fischplatte mit geréuchertem Forellenfilet, hausgebeiztem Lachs und Apfel-Sahne-
Meerrettich

Bratenplatte mit Schweine-, Puten- und Kalbsbraten, Roastbeef und gefillte Braten,
Remouladensauce

Schinkenplatte mit Bauernschinken, gekochtem Schinken mit Spargel, Schéaufele,
Dreisamtéler Rinderrauchfleisch und Rindersaftschinken




Drei hausgemachte Salate < : Waldorfsalat, Spaghettisalat und Farmersalat
Kaseplatte mit verschiedenen Hart- und Weichkésesorten <

Selbstgemachte Beerengritze mit Bourbon-Vanillesauce und Limettencreme
(in der Servierschissel angerichtet)

Butter, Baguette und Bauernbrot
Preis pro Portion 26,90 €

Buffet Littenweiler (ab 15 Personen)
Mit Dill und Orangen marinierter Lachs an Limettensauerrahm
Feine verschiedene Meeresfrichte, eingelegt

Hauchdinn geschnittener, luftgetrockneter Schalampischinken, spanischer
Serranoschinken mit Melone und Mailénder Salami

Vitello Tonnato, mageres gekochtes Kalbsfleisch an leckerem Thunfisch-Kapern-Dip
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum <
Ruccolasalat mit Parmesanhobeln und Balsamicodressing <™

Antipasti-Spezialitaten mit Kréutern mariniert und in feinstem Olivendl eingelegt:

- gegrillte Champignons und Zucchini ™

- verschiedene Oliven, Artischockenherzen “

- Peperoni und Paprika gefullt mit Frischkése <«

- gegrillte und marinierte Auberginen <&

- sonnengetrocknete Tomaten in Olivendl mit Kréutern und Knoblauch eingelegt <&
- gefillte Weinblétter und milde Peperoni <&

Dazu ofenfrische Brotspezialitéten wie Baguette, Ciabatta und Partybrétchen

Preis pro Portion als Vorspeise 22,90 €
Preis pro Portion als Hauptspeise 29,90 €




Buffet Lerchenfeld (ab 25 Personen)

Fischplatte mit gerduchertem Schwarzwélder Forellenfilet, hausgebeiztem Lachs,
geréauchertem Heilbutt, Lachspastete und Apfel-Sahne-Meerrettich

Hausgemachter Krabbencocktail

GeflUgelplatte mit gegrillten Hdhnchenspiefien, Putenbrust,
gefillten Hahnchenbrustfilets und Ananas-Currysauce

Entenbristchen, kalt und tranchiert in Orangensauce

Bratenplatte mit Roastbeef, gefullten Braten, Schweine- und Kalbsmedaillons und
Remouladensauce

Schinkenplatte mit gekochtem Schinken an Spargel, Schéufele, Bauernschinken,
Schwarzwdlder Schinken, Schalampischinken, Lachsschinken und Dreisamtdéler
Rinderrauchfleisch mit Melone

Kaseplatten mit verschiedenen Hart- und Weichkésesorten <™

Funf hausgemachte Salate: Gefliugelsalat, Rindfleischsalat,
Nudelsalat <™ , Waldorfsalai < |, Blattsalate mit individuellem Dressing <&

Dessertbuffet aus verschiedenen Mousse-Sorten und Obstsalat aus frischen Frichten
(jeweils in Servierschisseln angerichtet)

Gemischter Brotkorb und Partybrétchen, Butter

Preis pro Portion 31,90 €
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Kalt-warme Buffets

Kalte und warme Speisen zu einem kostlichen Buffet kombiniert.

Buffet Hinterwaldkopf (ab 20 Personen)

Vorspeise

Schinkenplatte mit hauchdinn geschnittenem Schwarzwélder Schinken auf Melone
Magere Rinderbrust mit Sauce Vinaigrette

Bratenplatte mit Schweinebraten, Putenbraten und Kalbsbraten, Roastbeef und
gefillten Braten, Remouladensauce

Warme Hauptspeise

Schinken im Brotteig

Hinweis: Die Pastete ist am Stick gebacken und muss vor Ort aufgeschnitten werden
Salatbuffet © : Gruner Salat der Saison, Kartoffelsalat, Tomatensalat, Gurkensalat,

Karottensalat und Krautsalat

dazu gemischter Brotkorb

Nachspeise

Schwazwaldcreme - Vanillecreme auf abgezogenen Kirschen mit Schokoraspel
(in der Servierschissel angerichtet)
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Buffet Himmelreich (ab 30 Personen)

Vorspeise

Fischplatte mit gerduchertem Forellenfilet, hausgebeiztem Lachs, selbstgemachter
Fischpastete, Apfel-Sahne-Meerrettich

Gemischte Antipasti-Spezialitéten, mit Krdutern mariniert und in Olivendl eingelegt:
- gegrillte und marinierte Auberginen und Zucchini <™

- gegrillte und marinierte Paprika <

- gegrillte und marinierte Champignons <&

- getrockneten Tomaten <

Geflugelplatte mit gegrillten Héhnchenkeulen, Putenbrust, gefullten
Héhnchenbrustfilets und Ananas-Curry-Sauce

Schinkenplatte mit gekochtem Schinken, Schalampischinken, Schéufele und
Dreisamtdler Rinderrauchfleisch

Vier hausgemachte Salate " : Tomatensalat, Griner Salat, Gurkensalat,
Karottensalat

Gemischter Brotkorb mit Partybrétchen, Butter

Warme Hauptspeise

Kalbsgeschnetzeltes in feiner Rahmsauce, Spétzle, Erbsen und Karotten
Vegetarische Alternative: Pilzragout, verschiedene frische Pilze mit feinem
Juliennegemise in Rahmsauce <&

Nachspeise

Hausgemachtes Tiramisu und Panna Cotta mit Roter Gritze
(in der ServierschiUssel angerichtet)

Preis pro Portion 33,90 €
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